附件3

竞赛类别2

酒类创新创意大赛

本赛项是为教师提供学术交流的平台，促进学生基础理论知识和实践创新创意能力的培养，展现师生勠力同心、坚持不懈的精神风貌。具体方案如下：
一、竞赛项目

（一）英式调酒（鸡尾酒现场调制）

调酒比赛以五粮液集团的尖庄系列酒为基酒，采用英式调酒法进行鸡尾酒调制，初赛根据提交的调酒文案（文字材料、配方、图片和视频等），由评委按照《首届四川工业科技学院大学生酒类创新创意大赛评分细则》，选出10组进入决赛；决赛根据现场表现，由评委按照《首届四川工业科技学院大学生酒类创新创意大赛评分细则》现场评分，以及网上大众评委投票，得最终成绩。

1.现场竞赛规则

（1）自选比赛用品，主题和创意自定；

英式调酒要求各参赛队每位选手调制一杯鸡尾酒（一式两杯，一杯用于展示、一杯用于评委尝品评分），要求调制过程姿态优美，手法卫生，配合音乐完成，背景音乐自定，操作在5分钟内完成。

（3）要求选手按照英式调酒流程完成调制。

（4）竞赛前90分钟提交鸡尾酒主题创意说明和方案。

2.注意事项

本比赛由参赛选手以团体进行参赛，每队2-4人，鸡尾酒调制过程中1-2人上场，指导老师不超过2人。

参赛选手应严格遵守考场纪律，服从指挥，仪表端正，讲文明礼貌。各队之间应讲团结、友好、协作，避免各种矛盾的发生。

参赛选手必须服从裁判，尊重裁判。

参赛选手必须准时到场点名签到，迟到10分钟作弃权，服从相关工作人员的指挥，统一进场，统一退场。

参赛选手进入侯赛点后，不能携带任何通讯设备。

参赛选手必须携带身份证或学生证提前进入比赛场地，裁判员统一口令“开始准备”进行准备，准备时间3分钟，超时扣分。准备就绪后，举手示意。

参赛选手在裁判员宣布“比赛开始”后开始操作。

所有操作结束后，参赛选手应回到操作台前，举手示意“操作完毕”。

每位参赛选手必须参加所有比赛项目，弃权一项则视为全部弃权。

（二）酒类创新比赛

“和美五粮”文化创意与区域合作、酿酒科技创新与可持续发展）。初赛专家评委根据创意文案评选10组进入决赛，决赛根据创意文案和现场路演情况综合进行打分（详见酒类创新比赛评分表）。本比赛由参赛选手以团体进行参赛，每队2-4人，创新创意路演中1人上场，指导老师不超过2人。

1.参赛内容

（1）“和美五粮”文化创意与区域合作：伴随着“一带一路”建设的加速推进及“和美”五粮的积极探索，中国白酒的世界精彩正乘风破浪而来。“和美”寄寓人民对生活最美好的向往和追求，也是五粮液一贯秉持的品牌文化内涵，五粮液愿以此次活动为契机，与青年大学生一同酿造“和美”生活，奔赴“和美”生活。参赛项目需结合“和美五粮”文化， 突出共融、共享，在非遗传承、文旅共创、健康康养、工艺与设计、动漫广告、体育竞技和国际文化传播、对外交流培训、对外经贸等领域，结合实践观察设计项目。作品符合大赛宗旨，紧扣大赛主题，适应消费需求的多元化、消费群体的圈层化，践行“文化五粮液”助力品牌创新传播。

（2）酿酒科技创新与可持续发展：重点围绕五粮浓香酿造技术，在酿酒副产物综合利用、酿酒专用粮领域、智能酿造、酒类大数据、包装新材料、绿色可持续等方面，符合酿酒行业发展理念和要求的项目。

2．参赛要求

（1）参赛项目应弘扬正能量，践行社会主义核心价值观，真实、健康、合法。不得含有任何违反《中华人民共和国宪法》及其他法律法规的内容。所涉及的发明创造、专利技术、资源等必须拥有清晰合法的知识产权或物权。如有抄袭盗用他人成果、提供虚假材料等违反相关法律法规和违背大赛精神的行为，一经发现即刻丧失参赛资格、所获奖项等相关权利，并自负一切法律责任。

（2）参赛团队学生人数不低于2人不超过4人，须在报名表中将项目所涉及的材料按时如实填写提交。

（3）确保参赛项目的合规性和真实性。审查主要包括参赛资格以及项目所涉及的科技成果、知识产权、财务状况、运营、荣誉奖项等方面。

3.提交材料
（1）项目计划书。文件类型须为pdf或word，大小不超过20M。已注册成立公司或社会组织的项目团队，须将营业执照、组织机构代码证等复印件及其他佐证材料（含专利、著作、政府批文、鉴定材料等）附在计划书后一并上传。

（2）项目展示PPT。文件格式须为ppt或pptx，大小不超过20M。

（3）项目展示视频（非必需）。文件格式须为MP4，视频时长频总时长为30秒至2分钟，大小500M以内。画面比例为16:9（分辨率设定为1280*720）。如使用录屏软件录制，建议将电脑分辨率调整为1024*768或800*600，以保证清晰度。

（4）知识产权清单。项目所涉及的专利、商标、软著、论文等与知识产权相关的内容。（若有需要提交）
二、参赛作品评审规则

赛项活动采用线下专业评审（占比70%）和线上大众评审（占比30%）两种方式。
（一）英式调酒比赛线下专业评审规则
	项目
	要求和评分标准
	分值

	仪表、仪容
	参赛选手着衬衣，马甲，领结或领带，西服等英式调酒职业装参加比赛
	10

	自创鸡尾酒的调制
	主题创意新颖，独特
	10

	
	调酒材料选配新颖、独特，调酒过程与配方一致，基酒品使用比例≥20%，可适当加分。反之，≤5%酌情扣分
	10

	
	调酒操作姿态优美，手法干净卫生
	10

	
	调酒器具保持干净，整齐
	5

	
	酒水使用完毕，旋紧瓶盖，复归原位，使用酒水瓶盖不放于桌面
	10

	
	调制后的鸡尾酒具有一定的观赏性、分辨清晰，颜色相同，整洁，杯具选用合理，两杯酒完全一致。
	10

	
	主题创意说明口头表述准确，语言清晰、流畅选手表现出来的风格、内容、质量、形式上的创新进行评判。
	10

	
	鸡尾酒的香气和味道
	15

	
	所用原料健康、无公害，符合卫生食用标准，酒水及原材料选用合理，符合行业规范，泡制材料使用得当，搭配有致
	10


（二）酒类创新创意比赛线下专业评审规则
	评审要点
	评审内容
	分值

	创新维度
	1.项目遵循从创意到研发、试制、生产、进入市场的创新一般过程，进而实现从创意向实践、从基础研发向应用研发的跨越。
2.团队能够基于学科专业知识并运用各类创新的理念和范式，满足公司创新发展需求、解决市场的实际需求。
3.项目能够从产品创新、工艺流程创新、服务创新、商业模式创新等方面着手开展创新创业实践，并产生一定数量和质量的创新成果以体现团队的创新力。
4.项目能充分体现院校在酿酒建设方面取得的成果；体现院校在项目的培育、孵化等方面的支持情况；体现多学科交叉、专创融合、产学研协同创新、产教融合等模式在项目的产生与执行中的重要作用。
	30

	教育维度
	1.项目应弘扬正确的价值观，体现家国情怀，突出“和美文化”，有助于培育创新创业精神。
2.项目符合将专业知识与商业知识有效结合并转化为商业价值或社会价值的创新创业基本过程和基本逻辑，展现创新创业教育对创业者基本素养和认知的塑造力。
3.体现团队对创新创业所需知识（专业知识、商业知识、行业知识等）与技能（计划、组织、领导、控制、创新等）的娴熟掌握与应用，展现创新创业教育提升创业者综合能力的效力。
4.项目充分体现团队解决复杂问题的综合能力和高级思维；体现项目成长对团队成员创新创业精神、意识、能力的锻炼和提升作用。
	15

	团队维度
	1.团队的组成原则与过程是否科学合理；团队是否具有支撑项目成长的知识、技术和经验；是否有明确的使命愿景。
2.团队的组织构架、人员配置、分工协作、能力结构、专业结构、合作机制、激励制度等的合理性情况。
3.团队与项目关系的真实性、紧密性情况；对项目的各项投入情况；创立创业企业的可能性情况。
4.支撑项目发展的合作伙伴等外部资源的使用以及与项目关系的情况。
	20

	商业维度
	1.充分了解酒类及相关产业规模、增长速度、竞争格局、产业趋势、产业政策等情况，形成完备、深刻的产业认知。
2.项目具有明确的目标市场定位，对目标市场的特征、需求等情况有清晰的了解，并据此制定合理的营销、运营、财务等计划，设计出完整、创新、可行的商业模式，展现团队的商业思维。
3.项目落地执行情况；项目对促进区域经济发展、产业转型升级的情况；已有盈利能力或盈利潜力情况。
	20

	社会价值维度
	1.项目直接提供就业岗位的数量和质量。
2.项目间接带动就业的能力和规模。
3.项目对社会文明、生态文明、民生福祉等方面的积极推动作用。
	10

	企业维度
	1.项目需充分结合“和美五粮”文化和五粮浓香生产技术，推动酿酒产业技术进步与转型升级。
	5


（三）线上大众评审规则

1.选手请保留现场比赛作品资料，在规定时间上传视频或图片到易启投小程序中指定赛道，有限期内每人每天可投10票。

2.具体评审时间在创意设计大赛咨询QQ群中通知。
三、报名及作品提交

（一）电子版文件：附件1《参赛报名表》和参赛资料放进一个文件夹，文件夹命名为项目名称+负责人姓名+负责人电话+所在二级学院，以压缩包形式提交至邮箱1955479850@qq.com。

（二）纸质文件：将参赛报名表打印好交到钟灵楼105B创新创业学院办公室。

四、联系方式

（一）大赛秘书组：罗江校区钟灵楼105B创新创业学院办公室

（二）报名表及作品提交邮箱：1955479850@qq.com
（三）创意设计大赛咨询QQ群：70393528

（四）创新创业学院网址：http://www.scit.edu.cn/cxcy


